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Moderner Wein aus modernen Fässern
Alle Weißweine unseres Weingutes werden in Edelstahlfässern
ausgebaut. Hier haben wir den Vorteil, dass wir die Frucht der
Moselweine durch eine saubere, gekühlte Vergärung besonders
herausstellen können. Die Weine werden frischer und feiner.

Natürlich arbeiten wir auch noch mit Holzfässern, diese werden
zur Reife und zum Ausbau unserer Rotweine gebraucht.



Lieber Weinfreund!

Sie halten gerade die aktuelle Wein-
liste mit unserem umfangreichen
Angebot in den Händen. 

Neben denen in der Weinliste aufge-
führten Angeboten bieten wir viele
zusätzliche Serviceleistungen wie
Geschenkideen für Freunde oder
Geschäftspartner, Dekorationsartikel

im Landhausstil, Feinkostartikel und vieles mehr rund um das
Thema Wein. Diese Angebote finden Sie auf unserer Homepage
www.goebel-schleyer.com und können Sie im Webshop auch zum
Postversand bestellen. 

AUSZEICHNUNG 
In diesem Jahr sind wir mit einem Staatsehrenpreis ausgezeichnet
worden. Einen solchen Preis bekommt man für besonders gute
Weinqualitäten über mehrere Jahre hinweg. Wir sind sehr stolz dar-
auf aber werden uns darauf nicht ausruhen. Denn wir lieben einfach
gute Weine und diese möchten wir auch Ihnen anbieten. Leider sind
schon einige Weine des 2009er Jahrgangs ausverkauft. Aber der
neue Jahrgang liegt ja schon in den Fässern. Aber auch hier nicht zu
lange warten, denn im Jahrgang 2010 haben wir rund 40% weniger
geerntet als im Durchschnitt. Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim
durchstöbern und bei Fragen stehen wir Ihnen gerne mit Rat und
Tat zur Seite. 

Für jeden Weinliebhaber, der nach einer Weinprobe für 320,- m
Wein einkauft und mitnimmt, ist im Preis eine Übernachtung im
Wert von 40,- m für zwei Personen in einem unserer Häuser ent-
halten. 

Ihre Winzermeister Thomas und Peter Göbel

Weingut goes Facebook

www.goebel-schleyer.com
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20.-21. Nov.. Weihnachtsmarkt auf dem Weingut 
Bei Moselglühwein, Gebäck, Waffeln und Weihnachtsstimmung
lassen Sie sich in Ruhe von unseren Weihnachtsgeschenken in-
spirieren und suchen den passenden Wein oder Edelbrand für
das Weihnachtsfest aus. Probieren Sie auch unsere Weihnachts-
liköre. In diesem Jahr weitere Aussteller und noch mehr Auswahl.

25.11.-19.12. Weihnachtsmarkt in Cochem 
Weihnachtsliköre, Edelbrände, Weine und Geschenkideen rund
um Weihnachten. Sie finden unseren Stand im weihnachtlich
dekorierten Festzelt. Täglich geöffnet von 10.00 bis 19.00 Uhr.

Termine 2010

Lesung aus seinem neuen Buch
WEINWUNDER
DEUTSCHLAND

„Stuart Pigott ist einer
der weltweit bedeutendsten

Weinkritiker”
(Frankfurter Allgemeine Zeitung)

Es erwartet Sie ein weingeselliger
Abend mit besten deutschen Weinen
und Rieslingweinen unseres Wein-
gutes, Fingerfood und einer beson-
deren Lesung. Anschließend laden
wir Sie zum regionalen Käsebuffet
ein. Beim Wein lassen wir den
Abend ausklingen.

25. November 2010 um 19 Uhr
in unserer Weinstube

„Beim Weinbauer” in Cochem
Anmeldung bis 20. November 2010

(Arrangement www.goebel-schleyer.com)



Weinproben
Von Mitte November bis an Ostern ist unser Winzerladen /
Weinstube im Hotel Germania in Cochem täglich von 10.00 bis
18.00 Uhr geöffnet. Hier finden Sie alles von unserem Weingut
und viele weitere Dekorationsartikel. In der Weinstube können
Sie alle Weine glasweise trinken.

Für Weinproben auf dem Weingut melden Sie sich bitte vorher
an.

Winzerladen im Hotel Germania
Moselpromenade 1 · 56812 Cochem/Mosel · Tel. 02671/97750

Weingut Göbel-Schleyer-Erben
Klosterstraße 12 ·  56814 Ernst /Mosel  · Telefon 0 26 71 / 74 44

1 Flasche Bratapfellikör, 0,2 ltr.
1 Flasche Weinbergpfirsich-Balsam-Essig
1 Flasche Riesling-Hochgewächs
1 Glas Weinbergpfirsich-Konfitüre Vanille, 225 gr
1 Rieslingstollen 29.90 m
1 Flasche Dornfelder Rotwein Bei Postversand 35,00 m

WEIHNACHTS-PAKET
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Lieblich
2 2009er Cochemer Goldbäumchen 1,00 Itr. a 4,00
5 2009er Qualitätswein b. A. - lieblich, mundig 0,75 Itr. a 3,50

Restsüße 51,8 - Säure 5,0 - Alkohol 10,0%

7 2009er Pommerner Sonnenuhr 0,75 Itr. a 5,00
Riesling Kabinett
Restsüße 37,8 - Säure 6,5 - Alkohol 9,0%

8 2009er Riesling-Hochgewächs 0,75 Itr. a 5,00
Gutsriesling - Dem Senior sein Liebster
Restsüße 58,2 - Säure 6,1 - Alkohol 8,6%
Goldene Kammerpreismünze 

17 2009er Göbel’s Kerner Spätlese 0,75 Ltr. a 6,00
herzhafte Frucht, bekömmlich
Restsüße 64,6 - Säure 7,4 - Alkohol 8,5%
Goldene Kammerpreismünze 

20 2009er Cochemer Goldbäumchen 0,75 Itr. a 6,00
Riesling Spätlese - harmonisch, gehaltvoll, reif
Restsüße 55,0 - Säure 7,1 - Alkohol 7,5%

24 Pommerner Sonnenuhr
Riesling Auslese

29 2009er Bruttiger Götterlay 0,75 Itr. a 8,90
Riesling Auslese - edelsüß, reif, kräftig
Restsüße 88,2 - Säure 6,8 - Alkohol 8,5%
Goldene Kammerpreismünze 

28a 2007er Valwiger Herrenberg 0,75 Itr. a 9,80
Riesling Auslese
Restsüße 41,6 - Säure 4,9 - Alkohol 10,5%
Goldene Kammerpreismünze 
Selection Silber-Medaille ★★★

Edelsüße Raritäten
30 2009er Valwiger Herrenberg 0,375 Itr. a 10,00

Riesling Auslese
„Spielerei” · Die Trauben wurden 1 Woche lang 
aussortiert. Über 130º Öchsle
Restsüße 138,2 - Säure 7,1 - Alkohol 9,5%
Goldene Kammerpreismünze 
Selection Gold-Medaille ★★★★

31 2006er Valwiger Herrenberg 0,5 Itr. a 14,00
Riesling Beerenauslese 0,75 Itr. a 20,00
Restsüße 133,0 - Säure 8,0 - Alkohol 8,6%
Goldene Kammerpreismünze 

32 2008er Cochemer Goldbäumchen 0,375 ltr. a 22,50
Riesling Eiswein
Ein Edelwein der Spitzenklasse - Edelsüß, gehaltvoll
Restsüße 150,0 - Säure 10,6 - Alkohol 7,5%

33 2005er Valwiger Herrenberg 0,375 Itr. a 38,50
Riesling Beerenauslese
Bester Wein den es jemals bei uns gab!
Restsüße 210,0 - Säure 9,0 - Alkohol 9,0%

34 2005er Valwiger Herrenberg 0,375 Itr. a 28,50
Riesling Beerenauslese
Restsüße 144,0 - Säure 8,4 - Alkohol 8,0%

Restposten

Restposten

4

AusgetrunkenAb Frühjahr 2011
wieder erhältlich!



Halbtrocken
1a 2009er Elbling Halbtrocken 1,00 Itr. a 4,00

mit Schraubverschluss

9 2009er Elbling Halbtrocken 0,75 Itr. a 3,50
Qualitätswein b. A. - weich, rund, fein
Restsüße 9,6 - Säure 5,2 - Alkohol 12,0%

21 2009er Grauer Burgunder Feinherb 0,75 Itr. a 5,50
viel Schmelz, weicher Abgang
Restsüße 9,5 - Säure 5,2 - Alkohol 12,5%

8a 2009er Riesling-Hochgewächs 0,75 Itr. a 5,00
Halbtrocken
Passt zu jedem Anlass, Spitze
Restsüße 14,3 - Säure 5,9 - Alkohol 11,5%
Silberne Kammerpreismünze 

11 2009er Cochemer Goldbäumchen 0,75 Itr. a 5,00
Riesling Kabinett Halbtrocken
leicht und bekömmlich
Restsüße 14,5 - Säure 6,4 - Alkohol 11,0%
Bronzene Kammerpreismünze 

14 2009er Cochemer Goldbäumchen 0,75 Itr. a 7,50
Riesling Spätlese Halbtrocken
harmonisch, eleganter Wein
Restsüße 16,0 - Säure 6,1 - Alkohol 12,0%
Goldene Kammerpreismünze 
Bester Jungwein des Landkreises Cochem-Zell

28 2007er Valwiger Herrenberg 0,75 Itr. a 9,80
Riesling Auslese Feinherb
Feine Fruchtaromen, reif
Restsüße 18,3 - Säure 6,8 - Alkohol 12,0%
Goldene Kammerpreismünze 

6 2008er 6.12. Feinherb 0,75 Itr. a 7,90
Restsüße 11,6 - Säure 6,3 - Alkohol 13,0%

Dieser Wein wurde am 6. Dezember 2008 geerntet,
fast einen Monat nach Ende der normalen Erntezeit.
Durch eine lange Lagerung auf der Hefe hat sich ein
besonders langlebiger Rieslingwein vinifiziert. Er ist sehr 
trinkreif und es ist nur eine limitierte Menge verfügbar.
Serviertemperatur 12-14° C.
Goldene Kammerpreismünze
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Unsere Probepakete
Unsere Weinprobenpakete umfassen verschiedene Weine aus
unserem Angebot und dazu noch einige Informationen für Sie.

Probepaket Nr. 1 Liebliche Weine
Je 1 Flasche Nr. 5, 8 , 20, 29, 61, 49 c 35,50

Probepaket Nr. 2 Trocken u. Halbtrocken
Je 1 Flasche Nr. 8b, 9, 11, 18, 60, 87 c 29,50

Probepaket Nr. 3 Riesling-Weine
Je 1 Flasche Nr. 8a, 8b, 8, 11, 20, 29 c 33,00

Je Paket bei Postversand + m 6,30

Restposten



Trocken
1b 2009er Elbling 1,00 Itr. a 4,00

Trocken
9a 2009er mit Schraubverschluss 0,75 Itr. a 3,50

Qualitätswein b. A. 
guter Essensbegleiter
Restsüße 6,8 - Säure 5,2 - Alkohol 12,0%

8b 2009er Riesling-Hochgewächs 0,75 Itr. a 5,00
Trocken
Pfirsicharomen, weiche Säure, viel Frucht
Restsüße 5,9 - Säure 6,0 - Alkohol 12,0%
Goldene Kammerpreismünze

13 Weißburgunder Trocken 

10 2009er Valwiger Herrenberg Feinherb 0,75 Itr. a 6,50
Riesling Spätlese
Feine Minerale, tolle Frucht
Restsüße 10,0 - Säure 5,8 - Alkohol 12,5%

18 2009er Klottener Brauneberg 0,75 Itr. a 9,50
Riesling Spätlese 
Trocken
Der beste Trockene aus 2009
Restsüße 6,5 - Säure 6,0 - Alkohol 13,0%

1 2008er Alte Reben - Riesling 0,75 Itr. a 10,50
Trocken
Aus über 50 Jahre alten Reben
Restsüße 6,8 - Säure 6,3 - Alkohol 12,0%
Goldene Kammerpreismünze

100 2009er BREVA - Riesling 0,75 Itr. a 13,80
Trocken
Der Wein der Region - Edition No. 4
Restsüße 7,8 - Säure 4,9 - Alkohol 12,5%
Goldene Kammerpreismünze

Etwas zur Erfrischung
80 Waldmeisterbowle 0,75 Itr. a 2,80

81 Pfirsichbowle 0,75 Itr. a 3,00
vom Roten Weinbergpfirsich

82 Erdbeerbowle 0,75 Itr. a 2,80

Der Alkoholfreie - direkt vom Winzer
35 Traubensaft weiß fruchtig 0,7 ltr. a 2,60

35a Traubensaft rot samtig 0,7 ltr. a 2,80

39 Pfirsichnektar 0,7 ltr. a 4,80
vom Roten Weinbergpfirsich

Ausgetrunken
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Ab Frühjahr 2011
wieder da!



Göbel’s Winzersekt
49 Riesling Halbtrocken 0,75 Itr. a 8,00

Rassig, markant, harmonische Restsüße
Restsüße 35,0
Für den „lieblichen” Sekttrinker

50 Riesling Brut 0,75 Itr. a 8,00
Spritziges Riesling-Vergnügen, jugendlich
Restsüße 6,5
Für den „trockenen” Liebhaber

51 Riesling Trocken 0,75 Itr. a 8,00
Feinperliger fruchtiger Moselriesling
Restsüße 20,0
Für jeden Anlass richtig

54 Piccolo 0,2 Itr. a 2,80
- Göbel’s Hausmarke - halbtrocken

55 Secco Moselle 0,75 Itr. a 5,00
Göbel’s Perlwein vom Riesling
jung, prickelnd, erfrischend

56 Rosecco von Dornfelder 0,75 Itr. a 5,20
Der Perlwein von unserem Rosé

Rotwein und Rosé
62 2009er Rotling Feinherb 0,75 Itr. a 4,50

jung, frisch, spritzig
Restsüße 16,3 - Säure 5,0 - Alkohol 12,5%

61 2008er Dornfelder Rosé Lieblich 0,75 Itr. a 4,70
spritzig, jung
Restsüße 31,6 - Säure 6,4 - Alkohol 11,0%

60 2009er Dornfelder Rotwein Trocken 0,75 Itr. a 4,70
kräftig, reif
Restsüße 6,4 - Säure 5,5 - Alkohol 12,5%

63 2009er Dornfelder Rotwein Lieblich 0,75 Itr. a 4,70
samtig, weich
Restsüße 35,6 - Säure 5,2 - Alkohol 10,5%

64 2009er Dornfelder Rotwein Halbtrocken 0,75 Itr. a 4,70
der typische Rote
Restsüße 13,7 - Säure 5,0 - Alkohol 11,5%

69 2007er Dornfelder Rotwein Trocken 0,75 Itr. a 7,00
aus dem großen Holzfass
Restsüße 4,4 - Säure 5,2 - Alkohol 13,0%

68 2008er Blauer Spätburgunder
Rotwein Trocken 0,75 Itr. a 8,00
Restsüße 3,2 - Säure 4,9 - Alkohol 13,0%

65 2007er Dornfelder Barrique Trocken 0,75 Itr. a 8,20
12 Monate im neuen Barriquefass gereift
feine Holzaromen
Restsüße 3,6 - Säure 6,2 - Alkohol 13,0%7



Die Kunst des Destillierens
Nur aus besten Früchten gewinnen wir beste Destillate. Rei-
nes Aroma in flüssiger Form. Über die Qualität entscheiden
die Früchte und der richtige Augenblick, in dem der Mittellauf herausgetrennt wird.
Nur er birgt herausragende Edeldestillate, die wir mit unserem Namen zeichnen. 

Destillerie

Wussten Sie schon...
Obst- und Beerenbrände sollten zwischen 14 Grad und 18 Grad getrunken
werden. Sie sollten niemals „gut gekühlt” serviert werden, da dies das
Aroma unweigerlich vernichtet. Hefe können kälter genossen werden.

Edelbrände
78 Alter Mosel-Weinbrand VSOP 38% vol 0,5 ltr. a 14,50

- im Eichenholzfass gereift -

71 Weinhefe-Edelbrand 40% vol 0,5 ltr. a 10,00
- der feine Weiche -
Bronzene Kammerpreismünze

72 Alter Hefe-Edelbrand 40% vol 0,5 ltr. a 13,00
- im Eichenholzfass gelagert -

75 Trester-Edelbrand 38% vol 0,5 ltr. a 10,00
- der feine Weiche -
Bronzene Kammerpreismünze

76 Alter Trester-Edelbrand 38% vol 0,5 ltr. a 13,00
- im Eichenholzfass gelagert -

77 Alter Traubenbrand 40% vol 0,5 ltr. a 13,00
- aus dem Barriquefass -
Silberne Kammerpreismünze
Goldmedaille des Obstbrenner e.V.

79 Brand v. Weinbergpfirsich 38% vol 0,5 ltr. a 15,50
- einmalige Rarität der Mosel -
Bronzene Kammerpreismünze
Silbermedaille des Obstbrenner e.V.

59 Schlehenbrand 40% vol 0,5 ltr. a 26,60
- der ganz feine zum genießen, wenig Ausbeute -

83 Alter Apfelbrand 40% vol 0,5 ltr. a 13,00
- im Holzfass gelagert -
Goldmedaille des Obstbrenner e.V.

84 Williams-Christbirnenbrand 38% vol 0,5 ltr. a 16,50
- sehr fruchtig und fein, unser Liebling -

85 Pflaumenbrand 42% vol 0,5 ltr. a 10,60
- aus heimischen Pflaumen gebrannt -
Silberne Kammerpreismünze
Silbermedaille des Obstbrenner e.V.

86 Holunderbrand 40% vol 0,5 ltr. a 18,50
- beste Früchte aus der Eifel -

53 Quittenbrand 43% vol 0,5 ltr. a 24,50
- von Quittenbäumen der Mosel, typisch -

52 Kirschbrand 42% vol 0,5 ltr. a 15,50
- von der Süßkirsche, lang im Geschmack -
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Geiste
Für Geiste werden Blüten oder Früchte mit Neutralalkohol
angesetzt um die Geschmackserlebnisse zu gewinnen.

42 Holunder-Blüten-Geist 40% vol 0,5 ltr. a14,00
- aus frischen Holunderblüten der Region -
Goldmedaille des Obstbrenner e.V.

40 Walnuss-Geist 40% vol 0,5 ltr. a17,90
- intensiv nussig nach gerösteten Walnüssen -
Goldmedaille des Obstbrenner e.V.

41 Haselnuss-Geist 40% vol 0,5 ltr. a17,90
- leichte Schokonote, Nutella in flüssiger Form -

47 Brombeer-Geist 40% vol 0,5 ltr. a15,60

Liköre
37 Kirschlikör 20% vol 0,5 ltr. a12,20

- aus Süßkirschen gewonnen -

43 Weintraubenlikör rot 20% vol 0,5 ltr. a 12,20
- samtig süß, vom Dornfelder -

44 Weintraubenlikör weiß 20% vol 0,5 ltr. a 12,20
- fruchtig süß, vom Moselriesling -

48 Weinbergpfirsichlikör 20% vol 0,5 ltr. a 12,20
- Spezialität der Mosel - rassig - fein -

46 Walnusslikör 20% vol 0,5 ltr. a 12,20
- feiner Likör aus Ernster Walnüssen -
★★★ Selection

95 Walnuss-Sahne-Likör 20% vol 0,5 ltr. a 13,00
- der Cremige, Walnuss pur! -
★★★ Selection

45 Winzerinnen-Kaffee-Sahne-Likör 20% vol 0,5 ltr. a 13,00
- der Cremige mit feinen Röstaromen -

38 Williams-Christbirne-Likör 20% vol 0,5 ltr. a 12,20
- Birne pur, erwärmt mit Sahne einfach lecker -

Essige
Aus vielen Früchten der Brennerei wird neben Edelbränden und Likören
auch Aperitif- und Balsamessig hergestellt. Diese finden immer mehr
Beliebtheit bei leichten Sommergerichten oder auch bei Desserts.
Balsamessige erhalten durch eine lange Lagerung in Holzfässern ihre
typische Eleganz und Konzentration. Ideal zu Desserts, Saucen, Käse
oder Carpaccio.

Weinbergpfirsich-Balsamessig 0,2 ltr. a 5,50
Haselnuss-Balsamessig 0,2 ltr. a 6,30
Kirsch-Balsamessig 0,2 ltr. a 5,00
Apfel-Balsamessig 0,2 ltr. a 4,80
Waldhimbeere-Balsamessig 0,2 ltr. a 6,50

Aperitifessige kann man zum Verfeinern von Salaten 
holen oder etwas verdünnt auch zum Aperitif reichen.

Weinbergpfirsich-Aperitifessig 0,2 ltr. a 6,00
Honig-Walnuss-Aperitifessig 0,2 ltr. a 5,30
Zwetschen-Aperitifessig 0,2 ltr. a 4,509



Feines für die Küche
Alle Gelees und Konfitüren aus eigener Herstellung

6030 Weingelee rot 225 gr a 3,30
6032 Weingelee rot 400 gr a 4,30
6031 Weingelee weiß 225 gr a 3,30
6033 Weingelee weiß 400 gr a 4,30
6039 Weingelee Minis 

je 50 gr weiß, rot, rosé Im Set alle Sorten a 4,00

6020 Traubengelee rot 225 gr a 3,30
6022 Traubengelee rot 400 gr a 4,30
6021 Traubengelee weiß 225 gr a 3,30
6023 Traubengelee weiß 400 gr a 4,30

6006 Dornfelder Traubenkonfitüre 225 gr a 3,30
6005 Dornfelder Traubenkonfitüre 400 gr a 4,30

6034 Diät-Weingelee rot 225 gr a 4,30
6035 Diät-Weingelee weiß 225 gr a 4,30

Die Spezialität der Mosel - Roter Weinbergpfirsich

6000 Rote Weinbergpfirsichkonfitüre 225 gr a 3,80
6001 Rote Weinbergpfirsichkonfitüre 400 gr a 4,80
6002 Eingemachte Weinbergpfirsiche 390 gr a 5,00
6003 Rotes Weinbergpfirsich-Mus 400 gr a 4,50
6039 Nektar vom Weinbergpfirsich 0,7 ltr. a 4,80
6045 Pfirsich-Gelee 225 gr a 3,80
6046 Pfirsich-Gelee 400 gr a 4,80

Grob vermahlener Riesling-Senf im Steintopf

6060 Normal 250 gr a 5,80
6061 Scharf 250 gr a 5,80
6062 Knoblauch 220 gr a 5,80
6084 Senf Weinbergpfirsich 250 gr a 5,80
6063 Feiner Riesling-Senf im Glas 195 gr a 4,70

6011 Traubenkernöl 0,2 ltr. a 6,10
10243 Walnussöl 0,2 ltr. a 6,20

Weitere Auswahl und Rezepte
finden Sie im Web-Shop:

www.goebel-schleyer.com
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Haus

onnenschein Fam. Göbel

Weinstube-
Restaurant

WEIN & GENUSS
Unsere Weinstube im Herzen von Cochem

direkt an der Moselpromenade!

Treten Sie ein in unser altes Kellergewölbe. In dem urigen Keller, wo früher der
Wein bis zur Reife lagerte, finden Sie unsere moseltypische Weinstube.

Die Weinterrasse: Genießen Sie laue Sommerabende auf unserer Terrasse. Hier
schließen Sie Freundschaft mit anderen Genießern von Tradition und Kultur.

Die Küche: Die Winzerküche bietet ständig wechselnde Gerichte und frische
Produkte der Saison. Ob es nur eine Suppe, eine deftige Brotzeit oder ein kom-
plettes Menue sein soll, wir bieten es.

Die Weine: Alle Weine sind vom eigenen Weingut. Lassen Sie sich beraten und
probieren Sie in aller Ruhe. Alle Weine können Sie auch glasweise trinken.

MOSELPROMENADE 11+12 · 56812 COCHEM
Die Öffnungszeiten: im Winter 10.00-21.00 Uhr · ab 1.3. 10.00-24.00 Uhr 

www.beim-weinbauer.de

Urlaub auf dem Weingut
Ferienpension mitten in den Weinbergen gelegen, ruhige Lage

Komfortzimmer mit Du/WC, Balkon und Buffet-Frühstück
Halbpension, Pauschalangebote, Weinterrasse, eig. Weingut

www.sonnenschein-mosel.de
Klosterstraße 12, Tel. 0 26 71 / 74 44, Fax 74 45

E-Mail: pension-sonnenschein@gmx.de
11



Welle Dunk elblau 

2er a 2,05

3er a 2,50

Terr a
2er a 2,10
3er a 2,60

Präsent-Kartons

je Postumkarton +a 1,00

Lieferungsbedingungen
Alle Preise verstehen sich ab 6 Flaschen direkt vom Weingut einschließlich
Glas und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Sollte ein Jahrgang ausverkauft sein, wird er durch den nächsten Jahrgang ersetzt.

Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum.
Bankverbindung: Sparkasse Mittelmosel - Eifel·Mosel·Hunsrück

Konto-Nr. 31 000 730 (BLZ 587 512 30)

Weinversand direkt zu Ihnen nach Hause
Wir liefern unsere Weine auch aus. Entweder mit eigenem LKW
oder mit der Post. Ab 200,- c erfolgt die Lieferung innerhalb
Deutschlands frei Haus. Weinlieferungen in Nachbarländer sind eben-
so möglich. Bei kleineren Mengen wird ein Fracht- und Verpackungs-
kostenanteil erhoben.

bis 6 Flaschen 6,30 c bis 18 Flaschen 9,30 c
bis 12 Flaschen 7,90 c bis 24 Flaschen 10,70 c

Die Verpackungseinheiten sind 6er-Kartons bei Sekt und 6er- oder
12er-Kartons bei Wein.

Geschenksendungen:

Wir nehmen Ihnen die ganze Arbeit ab und versenden zuverlässig in
Ihrem Auftrag an Ihre Geschäftsfreunde, Verwandte und Bekannte.

Leergut wird zurückgenommen. (Der Umwelt zuliebe)
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Weingut erleben
Wir, die Familie Göbel, haben unser
Weingut erlebbar gemacht. Es ist ein
Besucherziel des Weines. Die neue
Probierstube im Keller, die große
Schatzkammer, einer der größten
Holzfasskeller der Mosel, sowie die
Wein-Entstehungs-Welt - ein Muss
für jeden Weininteressierten. Hier
bekommen Sie einen Eindruck von
der Arbeit des Winzers. Erkunden
Sie den Lebenslauf eines Wein-
stockes, die Entstehung des Weines
von der Traube bis hin zur Abfül-
lung. Informieren Sie sich über die
Herstellung vom Winzersekt. Der
Rundgang durch das Weingut endet
im Winzerladen, wo Sie alle Weine,
Edelbrände, Liköre oder auch Ge-
lees und Konfitüren probieren kön-
nen.

Nach der Besichtigung und Wein-
probe gönnen Sie sich noch eine
ruhige Zeit in der neuen Weinstube
oder auf der Weinterrasse. Genießen
Sie noch ein Glas Wein, einen Kaf-
fee oder Cappuccino und dazu ein
Stück Apfelstrudel. Sitzen Sie in ei-
nem Holzfass oder zwischen einem
Blumenmeer auf der Terrasse und
genießen die Natur mitten in den
Weinbergen.

Verbinden Sie den Besuch des
Weingutes mit einer Schifffahrt oder
einer Wanderung über den neuen
BREVA-Wanderweg.

Wir freuen uns 
auf Ihren Besuch!

Täglich außer sonntags 
von 8 Uhr bis 18 Uhr geöffnet.



Weingut - Destillerie

GÖBEL’S WINZERLÄDEN
Moselweine – Winzersekte – Liköre – Edelbrände

Geschenkideen rund um den Wein
Korkenzieher, Weingläser, Accessoires, Gelees und vieles mehr. . .

Winzerladen Germania
im Hotel Germania
Moselpromenade 1, 56812 Cochem
Tel. 0 26 71/ 9 77 53 00

ganzjährig
täglich von 9.00-18.00 Uhr geöffnet

Winzerstube / Restaurant
Beim Weinbauer
Weinverkauf:
Moselpromenade 11+12,56812 Cochem
Tel. 0 26 71/ 74 48
Ostern-Anfang Nov. tägl. ab 10.00 Uhr

Winzerladen Weinhof
im Hotel Weinhof
Moselpromenade 27 · 56812 Cochem
Tel. 0 26 71/ 74 44
Ostern bis Anfang November
täglich von 9.00 bis 18.00 Uhr

Direkt auf dem Weingut
Weingut Göbel-Schleyer-Erben
Klosterstraße 12 · 56814 Ernst / Mosel
Tel. 0 26 71/ 74 44
Montag-Samstag 8.00-18.00 Uhr
Sonntag (Ostern-Nov.) 8.00-12.00 Uhr

Wie entsteht eigentlich Wein?
Wie wird ein Rebstock geschnitten?
Woher kommt der Alkohol im Wein?
Lieblich · Halbtrocken · Trocken –
was bedeutet das und wie funktioniert das?
Mo., Mi., Fr. u. Sa. 9.00-18.00 Uhr
Rundtouren durch die WEW

So finden Sie uns!
in Ernst
Weingut · Pension Göbel-Schleyer-Erben

in Cochem
Winzerladen im Hotel Weinhof

Weinstube „Beim Weinbauern” Weinstube im Hotel Germania
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